
РАЗРАБОТКА АВТОРСКОГО БЕЗАЛКОГОЛЬНОГО КОКТЕЙЛЯ НА 

ОСНОВЕ АНАЛИЗА СОВРЕМЕННЫХ ТЕНДЕНЦИЙ МИКСОЛОГИИ

В ходе работы применялся комплекс методов исследования:

Теоретический анализ
Полевое исследование 

(наблюдение)
Cоциологический

опрос
Экспериментальный 

метод

Участник: А. В. Сомова
Научный руководитель: Ю. В. Тёфанова

ГБПОУ НСО «Новосибирский технологический
колледж питания»

Цель работы: разработка оригинального
безалкогольного коктейля, соответствующего
современным тенденциям миксологии, на основе
анализа потребительских предпочтений и изучения
баров г. Новосибирска.

Изучить современные тенденции в мире 
безалкогольной миксологии

Провести анализ меню и методов приготовления 
коктейлей

Разработать и апробировать авторскую 
рецептуру коктейля

Дать сенсорную оценку коктейлю и 
сформулировать рекомендации 

Задачи

Анализ потребительских предпочтений 

Сложный вкус 

30%

Натуральность 

ингредиентов 

38%

Красивая подача 

32%

Что для Вас наиболее важно в безалкогольном 

коктейле?

Ягодные 45%

Цитрусовые 35%

Травяные 12%

Пряные 8%

Какие вкусы Вы предпочитаете в 

безалкогольных коктейлях?

До 250 рублей  26 %

250 - 400 рублей  64%

Более 400 рублей  10%

Какую максимальную цену Вы 

готовы заплатить за качественный 

авторский безалкогольный 

коктейль?

Актуальность. Всё больше потребителей,
ведущих здоровый образ жизни хотят получать от
посещения баров сложные, многогранные
вкусовые впечатления, не уступающие
классическим коктейлям. Проблема заключается в
том, что несмотря на растущий спрос, ассортимент
безалкогольных коктейлей во многих
предприятиях остается ограниченным и часто
сводится к простым сокам или морсам.
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Бар «Гастропорт»

Ресторан «Маруся»

Паб «Хмельная Улица»

Коктейльный бар «Миксология»

Кофейня «Цикорий»

Ресторан «Сибирь Сибирь»

Бар «Подвал»

Ресторан «Итальянский Квартал»

Крафт-бар «Hops & Barley»

Лаунж-бар «Крыша»

Оценка раздела безалкогольные коктейли

(по 5-балльной шкале)

Анализ предприятий г. Новосибирск 

Коктейль сочетает в себе ягодную кислотность, пряную сложность и
освежающую текстуру, ассоциируясь с природой Сибири.

Ответ на запрос потребителей:· Респонденты хотели сложный «взрослый»
вкус. Поэтому в коктейле объединены три сильных вкуса: кислый (облепиха),
терпкий (матча) и острый (имбирь). Натуральность была ключевым фактором.
Ягодные и пряные ноты возглавили список предпочтений.

Воплощение современных трендов: · Wellness: Матча (антиоксидант) +
облепиха (витамины) + имбирь (иммунитет).. · Техника: "Сухой шейк" - это
профессиональный прием, Коктейль не просто вкусный, но и полезный
который демонстрирует серьезный подход к безалкогольному
направлению. Пена придает коктейлю визуальный объем и приятную,
шелковистую текстуру, что является «тактильным» преимуществом. ·Облепиха
- главный козырь, подчеркивающий региональную идентичность.

Вывод

Лишь 30% предприятий 
предлагают осознанную и 
качественную zero-proof 
программу. Это подтверждает 
актуальность исследования. 

Разработан 
авторский 

безалкогольный 
коктейль

На форуме коктейль 
получил высокую оценку от 
экспертного жюри, 
состоящего из 
представителей рестобара
«ДРУЗЬЯ»


